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KIYMALI POGACA

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigl kaymak

1 corba kasigi yodurt
120 gram tereyagi

2.5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 corba kasig seker

Tuz

Iciigin:

300 gram kiyma

1 adet sogan

Maydanoz

100 gram kasar peynir rendesi
Tuz, karabiber

Hamuru igin gereken malzemelerden bir yumurtanin sarisini ayirip kalanini bir kabin igine alin ve hizlica yogurun.
Dinlendirmeye gerek yok, hemen unlanmig tezgéhta agip yuvarlaklar halinde kesin. Igi igin rendelenmis soganin
icine kiymay! ekleyip karistirin. 5 dakika pisip ocaktan alin. Igine rendelenmis peynir ekleyip karigtirin. Tuz ve
karabiberini de ekleyip karigtirin. Bu i¢ harci ortalarina paylastirin, kapatip tepsiye dizin. Yumurta sarisi strip
tepsiyi 180 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Gikinca ¢ayin yaninda sicak olarak ikram edin.
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