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OTLU BOREK

6 adet yufka

3 ¢corba kasigi yogurt

3 ¢corba kasiJi sivi yag
2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsiJi sirke

1 su bardag st

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

200 gram beyaz peynir
1 adet sogan

1 kilo 1spanak

Yarim ¢ay bardagdi erimis tereyagi

Bir tavada tereyagini eritip rendelenmis soganlari ekleyip kavurun. Ocaktan alip igine kiyllmis ispanaklari koyup
soganlarin sicakligi ile yumusamasini bekleyin. Kavurmayin. Yufkalar tepsi buyUkliginde kesin ve her yufkanin
arasina sirke, un, sivi yag, sut ve yogdurt karisimindan gezdirip her tarafina yayin. Ispanakl harctan da iki
yufkada bir serpin, tim yufkalar bitince kalan siviyi Gzerine bolca sirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pigirip
¢ikartin. Dilimleyip servis yapin.
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