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DANA TAS KEBABI

1 kg. ceviz blyukliginde par¢ca dana eti
2 cay kasigi karabiber

2 bardak su

4 adet sogan

1 cay bardagdi domates suyu

Tuz

Yenibahar

Kekik

Nane

Kasaptan sarin aldiginiz az yagdh dana eti yikanir, tuz, karabiber, yenibahar ve ince dogranmis soganla
kanistinilir. 2-3 saat kadar dinlenmeye birakilir. Sonra tencereye konulur. Domates siiyu ve kafi miktarda su
konularak orta sicaklikta pisirilir. Azar azar sicak su ilave edilir. Dikkat edilecek nokta etin kuru kalmamasidir.
lyice pisirildikten sonra atesten indirilir. Arzu edilirse patates puresi veya kizartmasi ile servis edilir.
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