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DALYAN KOFTE

Az yagl koyun kiymasina ekmek i¢i, yumurta, tuz, kirmizi biber, karabiber, kimyon, sodan rendesi, ¢ok az su
karistirilarak iyice yogrulur. Malzemenin hepsine blytk uzun kalin silindir sekli verilir. Yaglanarak tepsi ile sicak
firna konulur. Roti usul( pisirilir.
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