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DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
4,5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz

2 adet sogan

2 ¢orba kasiJi salgca

Kekik, karabiber, pul biber

Pilav igin tereyaginda rendelenmis sodanlari kavurup igine salcayi ekleyip karistirin. Uzerine bulgurlari ekleyip
kavurmaya devam edin. Suyunu, tuzunu ve baharatlar ekleyip kapagdini kapatin, 30 dakika kadar pisin. Servis
yaparken de Uzerine istenirse reyhan, dereotu gibi yesillikleri ekleyip birlikte sicak ikram edin.
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