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MANTAR SOTE

2 Adet Sogan

1 Adet Havug

400 Gr Mantar

2 Adet Biber

3 Adet Domates

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Corba Kasi§i margarin

Tencerede yagi kizdirip 2 adet dogranmig sogani yagda kavurun. Iki adet dogranmig biberi kavurup, bir adet
ince dogranmig (julyen) havucu ve 400 gr dogranmis mantar ekleyip karistiriyoruz 10 dk pisirdikten sonra
kabuklari soyulup dogranmig 3 adet domatesi ilave edip karistirin tuzunu ve karabiber ilave ederek suyunu
cekene kadar pigirin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 06.02.2023
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