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KIYMALI KOL BOREGI

8 Adet Yufka

4 Adet Sogan

300 Gr Kiyma

1 Paket margarin

1 Adet Yumurta

2 Yemek kasig Yogurt

1 Cay kasigi Karabiber
Yarim ¢ay kasigi Kimyon
Tuz

Yagin 2 yemek kasigini tavaya alin. Yemeklik dogranmig soganlari kiyma ile birlikte kavurun. Tuzunu ve
baharatlarini ekleyin.

Kalan yagi eritin. Yufkayi tezgaha serip, yaglayin ve bir ucunu biraz katlayin. Hazirladiginiz i¢cten boydan boya
yayarak, rulo seklinde sarin. Daha sonra kendi etrafinda dénddrerek, yaglamis oldugunuz tepsinin ortasina
yerlestirin. Diger yufkalari da ayni gekilde hazirlayip ortadaki yufkanin gevresine dolayin. Biitln yufkalar bitince,
kalan erimis yaga yogdurt ve yumurta ekleyerek ¢irpin ve béregin tzerine siriin. Onceden isitilmis firina verin.
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