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PIRASALI BOREK

1 kg pirasa

1 bardak sivi yag
Tuz

Karabiber
Pulbiber

4 yumurta

1 bardak ilik sGt

1 paket yas maya
100 gr lor peyniri
1 bardak yogurt
2 kasik tereyagi
Aldig1 kadar un

1 bardak rendelenmis kasar peyniri

Pirasayi incecik kiyip yagda soteleyin. Tuz, karabiber ve pulbiberi ekleyerek karigtirin. Firina dayanikl derin bir
cam kaseye bosaltin. Igine 3 yumurta kirin. Ayri bir kapta, mayayi 1 bardak ilik stte katarak eritin. Diger
malzemeye katarak karigtirin. Lor peynirini, yogurdu, 2 karig tereyagini ve kalan yumurtay ilave ederek iyice
karstinin. Karigsimi kulak memesi kivamini alana dek un ekleyip yeniden karistirin. Uzerine kasar peyniri serpin.
200 derece firinda 40 dakika pisirin.

ML® Pirasali Borek icin tiklayin
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