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SUSAMLI KURABIYE

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi sivi yag
3 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 tath kasigi karbonot
Tuz

Corekotu

Susam

Yapiligt:

Yogurt, sivi yag, yumurta ve unu karigtirp koyu kivamli bir hamur elde edin. Hamuru birkag pargaya ayirip, 1,5
cm. Kalinhginda agin. Bisklvi kaliplari ile sekil verip yaglanmis teflon tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi ve
¢orekotu, susam karigimi d6kin.180 derecede isitilmig firinda 15 dk. pisirin.

ML® Susaml Omlet icin tiklayin
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