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ELMALI PASTA

3 adet elma

1 cay kasigi pudra

1 paket margarin

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

3 kasik toz seker

2 bardak un

100 gr ceviz veya findik

Hamur malzemeleriyle yumusak bir hamur elde edelim. Olgiiler belli olsa da unu yavas yavas koyun.

Yuvarlak sekli vermek icin hamuru 0.5 cm. kalinlikta agin. Su bardagiyla kesin. Bir par¢canin ortasina elmali i¢
koyun. Diger parcanin ortasina arti seklinde kesik atip ilk parganin Gzerine kapatin. Kenarlarini ¢atalla hafifce
bastirin.

Yaglanmamis tepsiye dizin. 170 derecelik dnceden isinmis firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pisirin. Firininiz
¢ok gabuk pisiriyorsa kizarmaya bagladiktan sonra dereceyi 150 ye digUr0n.

Finndan aldiginiz kurabiyelerin Uzerine bolca pudra sekeri serpin.
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