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KOSTEBEK PASTA

3 adet yumurta

3 fincan toz gseker

1 fincan siviyag

1 fincan st

3,5 fincan un

2 yemek kagsidi kakao
1 paket kabartma tozu
1 kg sit

7 yemek kagidi nisasta
1 bardak seker

2 paket krem santi

Kek malzemelerini bir kaba koyarak 10 dakika kadar cirpin ev firina suirerek pisirin. Kremasini yapalim, sitd,
nisastayi ve sekeri pisirin. Soguduktan sonra toz halinde olan krem santiyi ilave ederek iyice karigtirin.
Pisirdigimiz keki bir cay bardagi ile kesin, tzerine krema koyun (Etipuf seklinde). Kekin kenarlarindan kasan
parcalari toz haline getirerek kremali keklerin Gizerine bulayiniz.
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Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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