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MOZAIK KURABIYE

2 su bardagi un

1,5 cay bardag toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim paket margarin ya da tereyag

1 adet yumurta

1 corba kasigi sut

2 corba kasiJi kakao kakaolu hamur

1 corba kasigi tozseker kakaolu hamur
1 ¢orba kasigi sut kakaolu hamur

Una, tozseker, vanilya, kabartma tozu, margarin yada tereyadi, yumurta ve 1 ¢orba kasigi sit ilave edilip
guizelce yogurun. Hamur ikiye boliip yarisina kakao, 1 gorba kasigi tozgeker ve 1 ¢orba kagigi siit ilave edip
tekrar yogdurun. ki hamuru 1 saat buzdolabinda bekletin.Beyaz hamurun Ugte birini bir kenara ayirin. Kakaolu
hamurunda tgte birini bir kenara ayirin. Kakaolu hamuru bir santim kalinhginda bir dikddrtgen olarak agin. Birer
santim eninde seritler kesin. Ayni islemi beyaz hamurda da tekrarlayin.U¢ sira halinde bir beyaz, bir kakaolu ve
tekrar bir beyaz hamur geridini yanyana koyun. Ikinci sirada beyazin Gstiine kakaolu serit, kakaolunun Gsttine
beyaz serit gelicek sekilde sirayi tamamlayin. UcUncu sirada tekrar birinci sirada ki gibi tekrarlayin. Kalan beyaz
ve kakaolu hamura sarin. Yuvarlayarak sekil verin.Yaklagik yarim saat buzdolabinda bekledikten sonra birer
santim kalinhdinda dilimleyin ve yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 10
dakika pisirin servise sunun.
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