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KARS KETESI

5 su bardagi un

1 cay kasigi kuru maya
1 tath kasidi tozseker

1 su bardag ik sit
150 gr margarin

1 yumurta

1 tutam tuz

1. Unu genis bir kaba eleyin. Yarim su bardagdi kadarini ayirip kalanina tuz ekleyin ve harmanlayin. Ortasini
havuz gibi a¢in. Mayay! 1 fincan sitle ezip unun ortasina ekleyin. Uzerine biraz un serpip ilik ortamda maya
kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.

2. Margarini eritin. 1 kagik kadariyla tepsiyi yaglayin. 2 kagik kadarini ayirin. Kalan yag ve siitl una azar azar
ilave edip yumusak bir hamur yogurun. Uzerini temiz bir bezle 6rtlp 1lik bir yerde 1 saat dinlendirin.

3. Ayirdiginiz 2 kagik margarine yarim su bardag unu ilave edin. Kisik ateste 4-5 dakika kavurun.

4. Hamurdan 6 beze hazirlayin. Her bezenin ortasini gukurlastirip kavrulmug undan ekleyin. Hamuru
yuvarlayarak kapatin. Ters gevirip tepsiye yerlestirin. Malzeme bitinceye kadar islemi strdurtin. Uzerine ¢atal
ucu batirarak birkag yerinden delin. Cirpilmis yumurta siriip 6nceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 30
dakika pisirin. Sicak veya ilik olarak servis yapin.
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