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MAYALI POGACA

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi yogurt
2 tane yumurta

Yarim paket yas maya
1 tath kasigi tuz

3 yemek kasigi seker
4-5 su bardagi un
Yarim demet maydanoz
200 gr lor peynir

2 adet domates

3 adet biber

Su, tuz ve sekere maya birakilip eriyor. Dider tarafta siviyag, yogurt, 2 yumurta ve azar azar un birakilip butun
malzemeler karistirilip yogruluyor,sicak bir yerde mayalandiriliyor. Daha sonra hamurdan parcalar alinip i¢ine
peynir ve maydanoz karisimi birakilir pogaca sekli veriliyor kapatilan yer alta getirililip yaglanmis tepsiye
birakiliyor, uzeri azcik bicakla kesiliyor tekrar mayalandiriliyor, mayalandiktan sonra yumurta sarisi suruluyor.
Kiguk kesilen domates ve biber birakilip firinda uzen hafif kizarincaya kadar pisiriliyor. Istenirse Gzerine
¢corekotu yada susam serpigtiriliyor.
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