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PATATESLI RULO BOREK

1 paket margarin
1 paket kuru maya
1 su bardagi ilik su
2 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker
Aldigi kadar un
Iciigin:

1 patates

1 kuru sogan

1 tath kasidi nane
1 cay kagigi tuz
Ustl icin ¢orekotu

Hamur igin oda sicakliindaki margarin ile tim malzeme karistirilir. Kulak memesi kivaminda hamur yapilir. 20
dk dinlendirilir. Patatesler haglanir rendelenir. Sodan kigik kigik dogranir ve Bir kapta patates sodan, nane ve
tuz harmanlanir. Hamur merdane yardimi ile agilir. Harg agilmig olan hamurun Gzerine komple serilir ve hamur
rulo seklinde katlanir. Birer parmak kaliniginda dilimlenir. Gzerine yumurta sarisi ve ¢orekotu surllerek énceden
isitilmig firinda 180 derecede Ustl kizarana kadar pisirilir.
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