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ETLI MEYHANE PILAVI

300 gram kugbasi et

2,5 su bardag pilavlik bulgur
2 domates

1 sogan

3 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

Tereyagini tencereye alip eritin. Kiip seklinde dogranmis biberleri ekleyip 5 dakika kavurun. Uzerine bulguru
ekleyip rendelenmis sodanla 5 dakika daha kadar kavurun. Rendelenmis domatesleri ve sicak suyu tizerine
ekleyip kapagini kapatin ve 20 dakika pisirin. Isteyen bir miktar sal¢a igine kavurma esnasinda ekleyebilir. Ya
da maydanoz ekleyip bes dakika daha dinlendirin ve servis tabagina aktarin.
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