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PIRASALI BOREK

4 adet prrasa

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet yufka

1/2 ¢ay bardag su

1 ¢orba kasigi salca

1 su bardagi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Pirasanin beyaz kisimlarini halka halka dograyin, sogani da yemeklik dograyin ve tereyaginda kavurun. Uzerine
salgay! ekleyip birka¢ dakika pisirin. Ezilmis peynir, tuz ve karabiber ilave edip ocaktan alin. Zeytinyagi ve suyu
karnstinin. Yufkalari, aralarina zeytinyagl su sirerek Ust Uste koyup sekiz pargcaya kesin. Kenarlarina pirasali
harctan koyup sigara bdregi gibi sarin. Gil sekli verip tepsiye dizin. Yogurt, yumurta ve sivi yagi karigtirip
Uzerine surln. Susam serpin. 200 derece firinda pisirin.
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