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TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

2 tavuk budu

1 su bardagi arpa sehriye

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kasiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1 tutam maydanoz

Tuz, su

Once tavuklarimizi haglayin. Tavuk etlerini iginden alip kiip kiip dograyin. Tenceredeki tavuk suyunun igine arpa
sehriyeyi ekleyerek pigirin. Corbayi pigirecegimiz tencerenin igine tereyagini, unu koyup bir dakika kavurun.
Uzerine soduk sutl ve tavuk suyu ile pisirdigimiz sehriyeyi dékin. Tuzunu, suyunu ayarlayip igine tavuk etlerini
ilave edin. Hep birlikte bir tasim kaynatip servis edecegdimiz kap igerisine alin. Bir tavada tereyagini, toz biberi
kavurup gorbamizin Uzerine ddkiin. Son olarak ince dogranmis maydanozu serpin servis edin.
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