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TARGCINLI KURABIYE

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi dévilmus findik
1 limon

2 yumurta

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Targin pudra sekeri

Derin bir kabin icinde unu, pudra sekerini ve tereyadini kum gibi oluncaya dek pisirin. Uzerine limon kabugu
rendesini ve suyunu ilave edin. Yumurta sarisi kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Unlanig zeminde hamuru agin ve kurabiye kesme kaliplariyla kesip tepsiye yerlestirin.
180 derecedeki firinda 15 dakika kadar renkleri koyulasmadan pisirip ¢ikartin. Sogumaya birakin. Uzerlerine
erimis cikolata dokup iki kat yapin ve tekrar cikolata gezdirip sogutun. Servis tabagina dizip ikram edin.
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