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KABAK DOLMASI

1 kg kabak

400 g yagh kiyma

1 fincan piring

1 demet dereotu

1 sogan

1 corba kasigi salca
Tuz

Karabiber

1 fincan su

Kabaklari kaziyip, yikayin. ikiye kesin. Ortalarini kiigiik bir tath kagig yardimiyla oyun. Sogani rendeleyin.
Kiyilmis yarim demet dereotu, kiyma, salca, yikanip, ayiklanmis piring, 1 fincan ilik su, karabiber ve tuzla birlikte
karigtirin. Bu harci oyulmus kabaklarin igine doldurun. Tencereye yan yana dizin. Yeterince su ilave edin. Piring
yumusayana dek pisirin. Uzerine kalan dereotunu serpip, servis yapin.
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