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ARPACIK SOGANLI ET YAHN]

1 kg kusbas! koyun eti
2 adet kapya biber

3 ¢orba kasig margarin
20 adet arpacik sogani
2 bag iri sogan

1 cay kasigi kimyon

Tencereye margarini koyun. Kiiglk dogradiginiz kapya biberler ile kusbasi etleri tencereye koyun. Arada bir
karistirarak kisik ateste suyunu birakip gekene kadar pisirin. Suyunu ¢ekince arpacik soganlari ve gentilmig iri
bas soganlari ekleyin. Sodanlar pembelesinceye kadar gevirin. Bir bardak sicak su ekleyin. Kimyon ilave edin.
Etler yumusayana kadar pisirin. Yarim bardak daha su ilave edin. Ocagi kapatmadan on dakika énce tuzunu
ekleyin. Sicak servis yapin.
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