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ELMALI KEK

Emine Beder

3YUMURTA

1 SU BARDAGI SUT

1 SU BARDAGI SIVIYAG

2 SU BARDAGI SEKER

3 SU BARDAGI UN

2 PAKET VANILYA .

1 LIMON KABUGU RENDES]
3 ELMA

1,5 PAKET KABARTMA TOZU

Yumurtalari sekerle beyazlasip kdpUriinceye kadar ¢irpin. Sitd, siviyagi, ekleyip tekrar ¢irpin. Elenmis unu,
kabartma tozunu, vanilyalarini, limon kabugdu rendesini, kabuklari soyulmus ve tavla zari iriliginde dogranmig
elmalari ilave edip karigtirin. Yaglanmis kaliba hamuru bogaltin. 170 derece isili firinda pisirin. Kirdan kontroll
ile firndan alip servis yapin.
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