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BASIT CHEESECAKE

Emine Beder

2 PAKET PETITBEURE BISKUVi _
1/2 PAKET TEREYAGI VEYA MARGARIN
2 YUMURTA

1/2 GAY BARDAGI SEKER

KREMASI IGIN: _

1/2 POSET KREMSANTI

1/2 GAY BARDAGI SUT

1 PAKET LABNE PEYNIRI

1/2'SU BARDAGI SEKER

1 LIMON KABUGU RENDES]

ARZU EDILEN MEYVELER

1 PAKET TART JOLES]

Biskuvileri un haline getirin. Oda sicaklijindaki tereyadina yumurtalari, sekeri ekleyip yogurun. Kelepgeli kalibi
yaglayip icine biskiivi hamurunu yayin. Kenarlarini yiikseltin. Isitiimig 190 derece 1sli firinda 15-20 dakika pigirin.
Finndan alarak sogutun. Kremasi i¢in kremsantiyi sttle ¢irparak koyulastirin. Igine labne peyniri, sekeri ve limon
kabugdu rendesini ilave edip karistirin. Cheesecake hamurunun izerine yayin. Meyve dilimlerini Gizerine
yerlestirip tart j6lesini tarifine uygun hazirlayarak meyvelerin Uzerine gezdirin. Buzdolabinda birka¢ saat
sogutun.
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