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HAZIR YUFKADAN KOL BÖREĞİ

4 yufka
1 demet taze soğan
1 yumurta akı
200 gram lor
Yarım kilo ıspanak
Karabiber, pul biber, tuz
1 çay bardağı su
1 çay bardağı süt
6 çorba kaşığı zeytinyağı

Taze soğanları ince ince kıyın, yumurtanın akını, loru, irice kıyılmış ıspanağı ve baharatı ilave edip iç malzemeyi
hazırlayın. İçine kıyma ya da patates de eklenebilir. Su, süt ve yağı bir kapta çırpın. Yufkanın birini yayın, sulu
karışımdan serpip ıslatın. İkinci yufkayı üzerine yerleştirin. İç malzemenin yarısını şerit gibi koyun, hamuru rulo
şeklinde sarın. Tepsiye dizin. Diğer yufkaları da aynı şekilde hazırlayın. 200 derecedeki fırında 35 dakika pişirin.

Not: Normal yufka yerine baklava yufkasıyla da yapabilirsiniz. Hamuru kendim açayım derseniz un, su ve tuzla
hamuru tutun, açıp üzerine erimiş tereyağı sürün.

© lezzetler.com tarif no:92634 • adı:Hazır Yufkadan Kol Böreği • gönderen:Rumi • indirme tarihi:24.04.2024 - 09:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kol-boregi-hazir-yufka-vt47411
http://www.tcpdf.org

