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ŞEHRİYELİ TAVUK ÇORBASI

250 gram tavuk eti
3 çorba kaşığı sıvıyağ
6 su bardağı su
Yarım su bardağı arpa şehriye
4-5 dal maydanoz
Tuz
Karabiber

Tavuk etini küp doğrayın. Sıvıyağı tencereye alıp üzerine tavuk etini katın ve birkaç dakika sote etin. Su, tuz ve
karabiber ekleyin. Kaynamaya başlayınca şehriyeyi katın. şehriye yumuşayana dek pişirip ocaktan alın. Üzerine
kıyılmış maydanoz ilave edip servis yapın.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 27.03.2024

© lezzetler.com tarif no:92491 • adı:Şehriyeli Tavuk Çorbası • gönderen:"o" • indirme tarihi:16.04.2024 - 11:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-tavuk-corbasi-vt17637
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sehriyeli-tavuk-corbasi-92491.jpg
http://www.tcpdf.org

