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ERISTELI MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi ev eristesi

1 su bardagi haglanmis mercimek
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

6 su bardagi sicak su

1 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Yemeklik dogranmis sodani tereyaginda kavurun. Salga ekleyip kavurmaya devam edin. Mercimek ve su
ekleyip, mercimegi yari yariya pisirin. Eriste ilave edip, tuz ve karabiberini ayarlayin. Eriste yumugayana dek
pisirmeye devam edin. Ezilmis sarimsak ve sirke ekleyip 1-2 dakika daha pisirin. Uzerine yagda yakilmis pul
biber d6kerek servis yapin.
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