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1 su bardagi irmik

150 gram erimis tereyagi
100 gram kiyllmig badem
3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

1 su bardagi seker

1 limon suyu

SERBETLI IRMIK TATLISI

Eritilmis yagi, yumurtayi ve sekeri 3 dakika girpin. igine kabartma tozunu, bademlerin bir kismini, unu ve irmigi
ekleyip karnistirmaya devam edin. 1 su barda@i stti ekleyin. Istenirse igine bir limon suyu sikilabilir gok ferah bir
tadi oluyor. Daha sonra bu kek harcini yaglanmis dikdértgen kalibina bogaltin ve 175 derecedeki firinda 35
dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz tathnin Gzerine 5 dakika kaynatip kivamina getirdiginiz serbeti sicak
olarak dékun. Serbetini gekince de dilimleyip servis yapin.
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