é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI PUDING

Emine Beder

1/2 KG GILEK _ N

3 GORBA KASIGI SEKER (CILEKLER iCIN)
1LT SOT o

9 CORBA KASIGI SEKER (PUDING iCIN)

7 CORBA KASIGI IRMIK

2 PAKET VANILYA

UZERI iCIN: . )

1/2 PAKET KREM SANTI (ARZUYA GORE)
1/2 SU BARDAGI SUT

Bir tencereye sit, sekeri, irmigi ve vanilyalari ekleyelim. AQir ateste ve sirekli karigtirarak Gzeri gbz gz olana
dek pisirelim. Irmikli pudingi islak bezle silinmis késeli bir kaliba bosaltalim. Cilekleri seker ile birlikte mutfak
robotunda pire haline getirip pudingin Gzerine yayalim. Buzdolabinda birka¢ saat sogutup dilimler halinde
keserek arzuya goére krem santiyi soguk sutle mikser yardimiyla ¢irparak koyulagtiralim. Krema pompasi yardimi
ile tatlilarin Gzerini sUsleyip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:92066  adi:Gilekli Puding + génderen:tarhana « indirme tarihi:26.04.2024 - 15:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-puding-vt15633
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cilekli-puding-92066.jpg
http://www.tcpdf.org

