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TAVUKLU PILAV

2 su bardagi piring

Yarim kilo kemiksiz tavuk eti
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber

Yeterince et suyu

1 su bardag haslanmig nohut

Piringleri tuzlu ve ilik suda 15 dakika bekletip suyunu siziin ve bol suda yikayin. Sogani rendeleyip tereyagiyla
birlikte 5 dakika kadar kavurun. Uzerine tavuk etlerini ekleyip karistirin. Karigtirarak her tarafinin renginin
dénmesini bekleyin. Piringleri ve az haglanmis nohudu da ekleyin, sonra tzerini gegecek kadar et suyunu verin.
35 dakika kisik ateste pismeye birakin. Servis tabaginda sicak olarak sunum yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 06.04.2021

© lezzetler.com tarif n0:91917 « adi:Tavuklu Pilav « génderen:gdilter « indirme tarihi:20.09.2024 - 11:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pilav-vt2626
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tavuklu-pilav-91917.jpg
http://www.tcpdf.org

