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KREMALI PATATES CORBASI

4 patates

2 sogan

6 su bardagi su

15 gr margarin

100 ml sit kremasi

1 tutam safran

2 kare milfédy hamuru
3-4 dal maydanoz

Patatesleri soyup iri iri dograyin. Sodanlari soyup kiyin. Maydanozu kiyin. Margarini tencerede eritip sogani
soteleyin. Patatesleri ve suyu ilave edin. Su kaynayinca atesi kisip patatesler yumusayana kadar pigirin.
Blenderle ezip tekrar ocaga alin. Safran, krema ve tuz ekleyip karistirarak 2 dakika daha pisirin.

Yildiz, ay ve ticgen sekilli hamur kesme kaliplariyla milféy hamurunun, her birinden 4 adet olmak lizere toplam
12 hamur kesin. Uzerlerine yumurta sarisi stirip yildiz ve tiggen hamurlara susam, ay seklindeki hamurlara
¢Orek otu serpin. Firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda kizarana kadar
pisirin.

Gorbayi kaselere paylastirip Gzerini kiyllmis maydanoz ve sekilli milféylerle sisleyin. Sicak olarak servis yapin.
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