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PEYNIRLI VE MANTARLI PAY

Eyip Seving

8 adet milfdy hamuru

30 gr tereyagi

1 dis sarimsak (dévulmis)

350 gr mantar (dilimlenmig)

1 klicUk kirmizi kapya biber (ince kiyilmig)
Y2 su bardagi kasar peyniri (ince rendelenmis)
Y2 su bardag taze krema

2 tatl kagig hardal

1 yumurta (¢irpiimig)

Tuz

Karabiber

Firini 190 derecede isitin. Tereyagini bir tavada eritip kizdirin. Sarimsak ve mantari atip soteleyin. Mantarlar
yumusadiktan sonra suyu buharlagsana kadar pisirip tuzunu karabiberini ekleyin ve atesten alin. Dogranmis
kirmizibiberi ekleyip karistirin. Krema, hardal ve peynirin yarisini kiigiik bir kapta karistirin. Oda sicakliginda
beklettiginiz milfdyleri merdane ile biraz incelttikten sonra 14 cm[2lik daireler kesin. Bu dairelerin yarisina,

kenarlarinda 1 cm[?]lik katlama yeri birakarak kremali peynirli karigimdan sirlin. Uzerlerine mantarli karigimdan

ilave edin. Ustlerine 2 kasik daha peynir serpin. Dairelerin kenarlarina bir firga ile girpilmig yumurta siirtin. Diger

hamurlari Gzerlerine kapak olarak kapatip kenarlarini ¢catalla ezerek yapistirm. Hamurlarin Gzerlerine yeniden
yumurta sirtin ve kalan peynirleri Gzerlerine serpistirin. Paylari firin tepsisine yerlestirip yaklasik 20 dakika,
Uzerleri kizarana kadar pisirip sicak servis edin.
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