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MAHALLE FIRININDA LAHMACUN

Elif Korkmazel

1 ekmek hamuru

3 domates

1 sogan

4 dis sarimsak

2 sivri biber

200 gram kiyma

2 ¢orba kasigi yogurt
1 cay bardagdi sivi yag
6 dal maydanoz

1 cay bardagi su

Bilirsiniz, bir¢cok yerde lahmacunun i¢i hazirlanir ve firina génderilir. Siz de lahmacunun igini hazirlayip firina
yollayabilirsiniz ya da ekmek hamurunu kiiglk bezelere ayirin, ince agip Uzerine nemli bez értiin. Rendelenmis
domatesi, sogani, sarimsagi, ince dogranmig sivri biberi, maydanozu, yogurdu, kiymayi, sivi yagi harmanlayip i¢
harcini hazirlayin. Bu harci hamurlarin Gzerine paylastirin. Uzerine bir miktar su ve zeytinyagi gezdirip 200
derecedeki firnda 20 dakika pisirip ¢ikartin. Sogumadan ikram edin.
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