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PATATESLI BOREK

MALZEMELER:

1 su bardagi margarin
1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt
yarim su bardag su

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Tuz,

ICIICIN:

250 gram kiyma

4 adet patates
kirmizibiber
karabiber,tuz

1 gorba kagigi margarin
UZERINE:

Kasar peyniri

1 adet ¢irpilmig yumurta

HAZIRLANISI: )

Cig patatesleri kiip kip dograyin. Bir tavaya margarini alin. Kiyma ve patatesleri beraber kavurun. Igine
karabiber,tuz ve kirmizi biberi atin. Birkag dakika sonra ocaktan alin. Bagka bir kabin iginde, hamur igin gerekli
malzemeleri karigtirin. Yumusak bir hamur elde edin. Kig¢lk pargalar kopartin. Elinizide agin.I¢ine igten biraz
koyun. Hamuru elinizle biizerek kapatin. Ortasinda kii¢lk bir agiklik kalsin. Firina vermeden izerine yumurta
sirin. Kasar peyniri rendesi serpin. Uzeri pembelesene dek pisirin.

ML® Delioglan Saridi icin tiklayin
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