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TUZLU CUBUK BATONSALE

1 su bardagi un

3 corba kagigI margarin
1 adet yumurta

1 corba kagig! iri tuz

1 cay kasigi ince tuz

1 corba kasigi yogdurt

Oncelikle unu hamur tahtasina eleyip igine margarini bigakla kiyarak koyun ve unla birlikte bu yagi karistirin.
Buna yogurtla ince tuzu ekleyerek hamur yapin, hamuru yarim saat kadar serin bir yere birakin. Bu sekilde
dinlenen hamurdan belirli buyuklikte parcalar alip, 10 cm. buyUklikte gubuklar haline getirin ve Gzerine yumurta
sarisi sUrln. Bunun da Uzerine iri tuz ve ¢orek otu serpip, yaglanmis tepsiye koyarak, sicak firinda pigirin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 20.05.2015
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