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ZEYTINYAGLI KABAK

1 sogan

1 patates

1 havug

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim kilo kabak

2 domates

1 cay bardagi bulgur

1 corba kasig seker

Dogranmis sodan, patates ve havucu zeytinyaginda bes dakika kavurun. Uzerine irice dogranmis kabag,
rendelenmis domatesi, seker, tuz ve bulguru ekleyin. Su koymaniza gerek yok, ama isterseniz ¢ok az su ilave
edin. Kabaklar yumusayincaya kadar yani yaklasik 20 dakika pigirin. Servis yaparken dereotuyla susleyebilir,
damak tadiniza gére limon suyu gezdirebilirsiniz.
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