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PATATESLI KOFTE

1 paket hazir kéfte harci
Yarim kilo kiyma

2,5 su bardagi su

4 patates

2 domates

3 sivri biber

Yarim demet maydanoz
3 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kimyon

Bir paket hazir kdfte harcini kiyma ve yarim su bardagi suyla karigtirip yodurun. Kéfteden parcgalar koparip, oval
kofteler yapin. Patateslerin kabugunu soyup, halka halka dograyin. Domatesleri kabuklarini soymadan dilim
dilim kesin. Bir tencereye kofte ve patatesleri, domates dilimlerini, iri dogranmig sivri biberleri, sarimsaklari
sirayla dizin, kiyllmig maydanozu ekleyin. Uzerine tuz, karabiber ve kimyon serpin, 2 su bardagi suyu ilave edin.
Ocakta 25 dakika pigirin. Isterseniz firnda da pisirebilirsiniz.
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