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SUCUKLU KURU FASULYE

2 su bardag kuru fasulye (Haglanmig)
Yarim kangal hindi sucuk

3 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

2 adet sogan

1 yemek kasigi tuzot

Garnitur igin:

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi susam

2 yemek kasigi tuzot

3 yemek kasigi tereyagi

Kuru fasulyeyi ilik suda aksamdan islatin. Sabah hafif haglayip siiziin. Sucugu 1 cm kaliniginda dilimleyin.
Sogani ince kiyin. Tereyaginda pembe kavurun. Fasulyeleri lizerine yayin. Uzerini 6rtecek kadar sicak su
ekleyip yumusayincaya kadar pigirin. Tuzotu ekleyip servis yapin.

Pilavi igin:

Pirinci tuzlu kaynar suda bekletip yikayin. Tereyagini tencerede kizdirip susami ilave edin. Kavrulunca pirinci
ekleyin. Tuzot ve 3 su bardadi kaynar su ilave edip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Dinlendirip sucuklu kuru
fasulye ile servis yapin.

ML® Pastirmali Kuru Fasulye icin tiklayinML® Sucuklu Nohut icin tiklayin

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020

© lezzetler.com tarif no:905 « adi:Sucuklu Kuru Fasulye « gdnderen:umrank « indirme tarihi:26.04.2024 - 03:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-kuru-fasulye-vt842
https://tr.ml.md/pastirmali-kuru-fasulye-vt260
https://tr.ml.md/sucuklu-nohut-vt1404
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sucuklu-kuru-fasulye-905.jpg
http://www.tcpdf.org

