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KiVi RECELI

2 kg Kivi

1 adet limon

3 kg toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi tereyagi

Kivileri soyuyoruz ve kip kip dogruyoruz. Tencereye 2 su bardagdi su doklyoruz. 3 kg. toz sekeri de tencereye
koyuyoruz, karistiriyoruz ve kisik ateste erimeye birakiyoruz. Ara sira karistiriyoruz. Kaynamaya baglayinca
dogranmisg kivileri ve tereyagini ekliyoruz.

Recelimizi ocaktan almadan 10 dakika 6nce limonunu sikiyoruz. 10 dakika daha kaynatip ocaktan aliyoruz.
Receli bir gece dinlendiriyoruz ve ertesi giin kavanozlara doldurarak sakliyoruz.

Fotograf "TozPembe" tarafindan génderildi. 02.04.2015
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