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KIYMALI KREP

2 su bardagi un

3 yumurta

1 corba kasig seker
1 cay kasigi tuz

2,5 bardak stit
Yarim c¢ay bardagi sivi yagd
Iciigin:

500 gram kiyma

1 sogan

3 dis sarimsak

2 sivri biber
Tereyagdi

Krep hamurunu hazirlamak i¢in her zaman un, yumurta, seker, tuz, st ve sivi yagi ¢ok iyi bir sekilde ¢irpin.
Mutlaka 10 dakika dinlendirin. Pisireceginiz tavayi bir kez yaglayin. Her seferinde tavayi yaglamaya gerek yok.
Tuzlu krep yapmak isterseniz de igine gseker koymadan hazirlayin. Kiymayi kavurup, sogani ve diger
malzemeleri ilave edip kavurmaya devem edin. Kreplerin icine bu hargtan paylastirin, sarin. Isterseniz Gzerine
besamel sos ya da domates sos dokebilirsiniz.
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