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TAVUK GUVEG

300 gr tavuk eti

2 dal defneyapragi

2 sogan

1 adet domates

4 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi tane karabiber
Tavuk suyu

Tuz, kori, kekik

Tavuk etlerini ve rendelenmis sogani bir tencereye alip Uzerine az su dékip 10 dakika kaynatin. Daha sonra
tavuklarin igine sivri biberleri, defne yapraklarini ekleyip ocaktan alip glive¢ kaplarinin igine doldurun ve firinda
agzi kapall olarak 30 dakika pismeye birakin. Bu ardagi kapagi kapali olmasina dikkat edin. Servis yaparken de
glveg kaplarini sicak olarak servis yapin. Uzerine taze nane ve maydanozu da ekleyip ikram edin.
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Fotograf "masa stl" tarafindan génderildi. 05.03.2020
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