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PEYNIRLI KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi st

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi un (kivama goére 3 olabilir)
1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi peynir yada ¢okelek

Bir miktar maydanoz

Yumurtayi, sOtl, sivi yadi ¢irpar, peyniri karistirinz. Unu ve kabartma tozunu ilave eder ¢girpmaya devam ederiz.
Maydanozu da koyar biraz margarinle yagladigimiz kalibimiza ddker pisiririz. Pistikten sonra tizerine nemli bir
bez drterseniz kekiniz yumusak olur.
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