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YALANCI TAVUK GOGSU

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 kg sit

yarim paket margarin

3 kahve fincan un

1,5 su bardagi seker

1/2 adet damla sakizi

1 paket vanilya

1 paket kakaolu petibér biskiivi
1 adet muz

Margarin, bir tavada eritilir. igerisine un ilave edilip hafif pembelesinceye kadar kavrulur.

S0t ve seker karigtirilarak unun Gzerine ilave edilir. Muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirilir.

Ocaktan alinir, damla sakizi ve vanilyasi ilave edilip 20 dk. mikserle karigtirilir.

Biskuviler, robotta un haline gelene kadar ¢ekilir, bir tepsiye désenir. Uzerine hazirlana tavuk gégsu bosaltilip
kagsikla dizeltilir.

Buzlukta 25-30 dakika bekletilir.

Daha sonra buzluktan ¢ikarilip 16 esit pargaya, dikdértgen seklinde kesilip, arzuya gére arasina muz konularak
rulo yapilir. Servis tabagina alinip servis yapilir.
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