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ETLI SOGAN YAHNIS]

200 gram kuzu kugbasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dis sarimsak

100 gram arpacik sogani
3 ¢orba kagiJ! limon suyu
2 defne yapragi

1 kabuk targin

Kusgbas! dogranmis eti suyunu salip ¢cekinceye kadar pismeye birakin. Daha sonra izerine tereyagini, sarimsag,
arpacik soganini ekleyip biraz kavurun. Targ¢in, defne yapragi ve bir miktar su ilave edip yaklasik 25 dakika
pismeye birakin. Sicak sicak sofraya getirin.
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