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MEYVELI PASTA

7 yumurta

2,5 su bardagi un
1,5 su bardagi seker
1. Tertip Kremasi:
500 gr. st

4 kaslk un

4 yumurta sarisi

2. Tertip Kremast:

2 blyUk paket yag
6 kasik pudra sekeri
2 vanilya

Yumurtalar sekerle birlikte (varsa mikserle) iyice girpilir.

Uzerine un eklenir.

Biraz daha ¢irptiktan sonra unlanmig yuvarlak

bir tepsiye doékulir. Onceden isinmis firinda pembelesinceye kadar pigirilir.

Finndan giktiktan sonra Ug¢ kata kesilerek sogumaya birakilir.

1. tertip krema malzeme bir kapta iyice karigtirilir ve kaynar suya oturtularak, tencere icindeki bagka bir kapta
iken pigirilir. Tamamen sogumasi igin bir kenara birakilir.

Ikinci tertip icin gerekli malzeme de mikserle iyice ¢irpilir. )
Soguyan birinci tertibin igine kagik kagik karigtilarak yeniden iyice ¢irpilir. Sogumasi i¢in buz dolabina konur. Ote
yanda sogumus olan pandispanyanin bir parg¢asinin izerine krema surdltr. Oteki parca Ustiine konur. Bu islem
Oteki parcaya da yapilir. En Ustline de krema sardltr. Mevsim meyvelerinden istenilen biri pandispanya
katlarinin arasina yerlestirilir. Pastanin Gstt de ayni meyve ile sslenir. Bir gece dolapta kalirsa daha iyi olur.
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