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TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

1 su bardagdi tavuk eti (haglanmis, didilmig)
1 su barda@i tavuk suyu

5 su bardagi su

3 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi salca

Yarim su bardagi sehriye

3 yemek kasigi limon suyu

3-4 dal maydanoz

Tuz

Salcayi, tavugu, margarini, tavuk suyunu, tuzu ve suyu koyup kaynatiyorsunuz. (ama ben énce margarini tavuk
etiyle eritip, salgayla biraz kavurdum. kalani sonra ekledim.) Su kaynayinca sehriyeyi koyuyor ve sehriye
yumusayinca limon suyu ile ince ince dogranmig maydanozu ekliyorsunuz.
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