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SANDVIC EKMEGI

6 su bardagi un (650 gr.)

1 1/2 su bardag sut (300 gr.)

2 adet yumurta

3/4 dolu ¢orba kasigi siviyag (8 gr.)

2 cay kasigi tuz (6 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)
1 2/3 tath kasidi toz seker (8 gr.)

1 cay bardag ik sut (100 gr.)

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra yumurta biyUkliginde parcalar kopararak
oval veya yuvarlak sandvi¢ seklini verin ve yaglanmis tepsiye dizerek 45 dakika dinlendirin. Daha sonra
Uzerlerine yumurta sansi strerek 200 °C isitilmig finnda yaklasik 20 dakika pisirin. Finndan ¢iktiktan sonra
ortalanndan kesip istenen malzeme ile doldurmak mimkdndur.

ML® Sandvic icin tiklayin
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