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AYVA TATLISI

4 orta boy ayva

1,5 su bardag toz seker
4 karanfil

1 limonun suyu

Uzeri igin

Rendelenmis elma
Kaymak

Ayvalarin kabugunu soyup ikiye bélin. Cekirdeklerini ¢ikartip bir kaba aktarin. Uzerine bir bardak suyla limon
suyunu ekleyin. Béylece gekirdekler, limon suyuyla birlikte j6le kivamina gelecekiir. Ayvalarl diz bir tencereye
cukur tarafi yukari gelecek sekilde yerlestirin. Uzerine sekeri ve karanfil tanelerini serpin, suyunu dokdin.
Tencerenin kapagini kapatip orta ateste, ayvalar yumusayincaya kadar pisirin. ElImayi rendeleyip, tar¢in ve bir
tath kasigi sekerle karistirin. Bu karisimi tavada begs dakika kadar sirekli kavurarak pisirin. EImali malzeme
hazirdir. Ayvalari firin tepsisine yerlestirin. Uzerine serbeti gezdirin. Ortalarindaki bosluklara tar¢inl elma
karigsimini paylastirin. 15 dakika daha firinda pisirdikten sonra istege goére kaymakla servis yapin.

Fotograf "filo" tarafindan gonderildi. 25.11.2014
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