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SUSAMLI KURABIYE

500 gr.un

200 gr. margarin

1/2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

200 gr. pudra sekeri

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 tutam tuz

Unun ortasina margarini koyun. Elinizle biraz yumusatip kabartma tozu, pudra sekeri, sit, yumurta, vanilya ve
tuzu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun. Dilediginiz sekilde kurabiyeler
yapip yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Kurabiyelerin tGzerine su siriip susam serpin. 180 derece firinda
15 dakika pisirin.
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