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TAVUKLU SANDVIC

https://ihe.com.tr

8 adet tavuk bonfile

8 dilim kasar peyniri

8 dilim bayat ekmek

4 dilim marul yaprag!

2 adet domates

3 ¢orba kasigi mayonez
Tuz

Karabiber

Marul yapraklarini yikadiktan sonra ince kiyin. Domatesi ince dilimleyin. Ekmek dilimlerini liggen geklinde ikiye
kesin. Tavugu teflon tavada kizartin. Sogumamasi i¢in kapali bir kapta tutun. Ekmekleri hafif¢e kizartin. Uzerine
ince bir mayonez siirtin. 1 adet Gggen ekmek dilimin Gizerine marul ve tavuk koyun, zerine 1 ekmek dilimini
kapatin. Onun Gzerine mayonez ve tavuk koyup, Ugtinci ekmek dilimini yerlestirin. Uzerine domates dilimi ve
¢ok az marul yapragi koyduktan sonra dérdiinci ekmek dilimi ile kapatin. Diger sandvigleri de ayni sekilde
hazirlayin.
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