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DOMATESLI SEHRIYE CORBASI

8 bardak et suyu

500 gr. domates

1/2 sehriye

yarim demet maydanoz
tuz

Bir tencereye 3 blylUk domatesten ikisini soyun, kiiguk kiiglk dogradiktan sonra koyun ve salca haline
gelinceye kadar karistira karigtira pisirin. Buna et suyu, tuz, sehriye ile kabuklar soyulmus dogranmis biyUk bir
domates katin. Tencerenin kapagdini kapatarak hafif ateste 30 dakika kaynatin. Sehriyeler yumusayip pisince
aylklanmig maydanozu ¢orbaya katin ve bir tasim daha kaynatin.
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